
ขนมปังลายเสือดาว สวยอรอยสะกดทุกสายตา

ขนมปังลายเสือดาว สวยอรอยสะกดทุกสายตา

ขนมปังลายเสือดาว สวยอรอยสะกดทุกสายตา สวัสดีคาทุกคน วันน้ีรสรินทรมีสูตรขนมปังอรอยๆ สวยๆมากฝากกัน
คา รับรองวา ใครไดกินก็ตองบอกวาอรอย แถมฉงนงงงวยดวยวา เอทํายังไงนะ ถาทําขายก็จะดึงดูดทุกสายตาของ
ลูกคา เรียกวาเดนเป็นสงา ทามกลางมวลหมูขนมปังเชียวคะ สูตรน้ีเป็นของคุณ PhilVie Story คะ ทําไมยากเลย
แตไดขนมปังนุมๆ หวานหอมช็อกโกแลต จะป้ิง หรือจุมนม ก็อรอยเขากันคะ เห็นแลวหิวเลยนะเน่ีย

เริ่มจะอดใจไมไหวไปอบขนมปังลายเสือดาวสูตรน้ีกันเลยดีวาคะ มือซายควงตะหลิว มือขวาจับกระทะ ดาวนโหลด
สูตรเด็ด สาวเทากาวเขาครัวกันคะ

สูตรขนมปังลายเสือดาว

แป งขนมปัง 750 กรัม

ยีสต 2 ชอนชา

นมสด 500 กรัม

เนยจืด 40 กรัม

https://www.rosalynth.com/home/2021/08/28/%e0%b8%82%e0%b8%99%e0%b8%a1%e0%b8%9b%e0%b8%b1%e0%b8%87%e0%b8%a5%e0%b8%b2%e0%b8%a2%e0%b9%80%e0%b8%aa%e0%b8%b7%e0%b8%ad%e0%b8%94%e0%b8%b2%e0%b8%a7/
https://www.youtube.com/channel/UCilQXg6gja-IoqnHazP0JNg
https://www.rosalynth.com/home/wp-content/uploads/2021/08/rosalynth_com_home_2021_08_25_E0_B8_97_E0_B8_B2_E0B8_87_E0_B9_80_E0_B8_94_E0_B8_B4_E0_B8_A1_E0_B8_88.pdf


เกลือ 1 ชอนชา

ผงโกโก 30 กรัม

นมสด (ละลายผงโกโก) 20 กรัม

ผงชาโคล 4 กรัม

นมสด (ละลายผงชาโคล) 10 กรัม

วิธีทําขนมปังลายเสือดาว

เตรียมอางผสม ใสแป งขนมปัง และยีสตเขาดวยกัน จากนัน้เติมเกลือและนมสด ผสมใหเขากันแลวนวด
เป็นกอน ไมติดมือ
ใสเนยที่ละลายลง ไปนวดตอไปเป็นเวลาอยางน อย 20 นาที นวดไปจนสามารถขึงแป ง เป็นแผนฟิลมได
แบงแป งโดวมา 640 กรัม นําฟิลมถนอมอาหารคลุมแป งโดวไว พักอยางน อย 1 ชัว่โมง จนแป งขยายตัว
เป็น 2 เทา
มาทําในสวนของโดวโกโก บางนะคะ นํานมอุนๆ มาผสมโกโก คอยๆ นวดเขากับแป งสวนที่เหลือใหเขากัน
เนียนเป็นเน้ือเดียวกัน
แบงแป ง 250 กรัม คลุมดวยฟิลมถนอมอาหาร พักไว 1 ชัว่โมงคะ จนแป งขยายตัวเป็น 2 เทา
โดวโกโกที่เหลือ นํามาผสม ผงชาโคลไวนะคะ นวดใหเขากันเชนเดียวกับ แป งสวนแรก และสวนที่สอง
แรพ ฟิลมถนอมอาหารไว เชนเดียวกันพักแป งใหขึ้นฟู 2 เทา

หลังจากพักแป งครบ 1 ชัว่โมง แบงแป งโดวโกโกตามเป็นกอน ขนาด 38 กรัม 4 กอน และ 25 กรัม 10 กอ
น
แบงแป งโดวชาโคลเชนเดียวกันขนาด 26 กรัม 4 กอน และ 23 กรัม 10 กอน
สําหรับแป งโดวธรรมดาแบงแป งขนาด 55 กรัม 4 กอนและ 40 กรัม 10 กอน
 สําหรับโดวโกโก ป้ันเป็นแทงยาวๆทําใหหมดแป งที่เตรียมไว

นําโดวชาโคล มาแผเป็นแผนวงรี  นําโดวช็อกโกที่ป้ันไว มาใสตรงกลาง มวนใหเรียบสนิท ทําใหหมดทุกกอ
น
นําโดวแป งชัน้นอกสีขาว มาแผเป็นแผนวงรี  นําโดวชาโคลที่ป้ันไว มาใสตรงกลาง มวนใหเรียบสนิท ทําให
หมดทุกกอน

https://www.rosalynth.com/home/wp-content/uploads/2021/08/rosalynth_com_home_2021_08_25_E0_B8_97_E0_B8_B2_E0B8_87_E0_B9_80_E0_B8_94_E0_B8_B4_E0_B8_A1_E0_B8_88.pdf


ป้ันกอนสีขาวใหยาวเป็นสองเทาของพิมพ ตัดแบงออกเป็นสองทอน
นําทัง้หมดจัดเรียงลงพิมพ คละกัน (สูตรน้ีทําได 2 กอน)
หอฟิลมถนอมอาหารคลอมไว พักไวประมาณ 1 ชัว่โมงให แป งฟูขึ้นเป็น 2 เทา
วอรมเตาอบที่อุณหภูมิ 180 องศาเซลเซียส เขาอบ 35 นาที ใหสุก พักใหเย็น กอนสไลตเป็นแผนๆ
ทานใหอรอยนะคะ

ขอขอบคุณขอมูลและภาพประกอบ

Youtube: PhilVie Story

อยากรูสูตรเด็ดเคล็ดลับรสรินทรตอนใหมๆ อยาลืมกดไลคแฟนเพจรสรินทร นะคะ

https://www.rosalynth.com/home/wp-content/uploads/2021/08/rosalynth_com_home_2021_08_25_E0_B8_97_E0_B8_B2_E0B8_87_E0_B9_80_E0_B8_94_E0_B8_B4_E0_B8_A1_E0_B8_88.pdf
https://www.youtube.com/channel/UCilQXg6gja-IoqnHazP0JNg
https://www.facebook.com/RosalynTH/


รับรองวา คุณจะทําอาหารไดอรอยจนคนทัง้บานชมไมขาดปากเลยคะ
ขอบคุณที่ติดตามเพจ รสรินทร Rosalyn นะคะ

Facebook: RosalynTH

ดูสูตรเด็ดอื่นๆ หน าหลักรสรินทร

https://www.facebook.com/RosalynTH
https://www.rosalynth.com/home/

