
ขนมปัง​ลาย​เสือ​ดาว​ สวย​อรอย​สะกด​ทุก​สาย​ตา

ขนมปัง​ลาย​เสือ​ดาว​ สวย​อรอย​สะกด​ทุก​สาย​ตา

ขนมปัง​ลาย​เสือ​ดาว​ สวย​อรอย​สะกด​ทุก​สาย​ตา​ สวัสดี​คา​ทุก​คน​ วัน​น้ี​รส​ริ​นท​รมี​สูตร​ขนมปัง​อรอยๆ​ สวยๆ​มาก​ฝาก​กัน
คา​ รับรอง​วา​ ใคร​ได​กิน​ก็​ตอง​บอก​วา​อรอย​ แถม​ฉงน​งงงวย​ดวย​วา​ เอ​ทํายัง​ไง​นะ​ ถา​ทําขาย​ก็​จะ​ดึงดูด​ทุก​สายตา​ของ
ลูก​คา​ เรียก​วา​เดน​เป็น​สงา​ ทามกลาง​มวล​หมู​ขนมปัง​เชียว​คะ​ สูตร​น้ี​เป็น​ของ​คุณ​ PhilVie Story คะ​ ทําไม​ยาก​เลย​
แต​ได​ขนมปัง​นุมๆ​ หวาน​หอม​ช็อก​โก​แล​ต จะ​ป้ิง​ หรือ​จุม​นม​ ก็​อรอย​เขา​กัน​คะ​ เห็น​แลว​หิว​เลย​นะ​เน่ี​ย

เริ่ม​จะ​อดใจ​ไม​ไหว​ไป​อบ​ขนมปัง​ลาย​เสือ​ดาว​สูตร​น้ี​กัน​เลย​ดี​วา​คะ​ มือ​ซาย​ควง​ตะ​หลิว​ มือขวา​จับ​กระ​ทะ​ ดาวนโหลด
สูตร​เด็ด​ สาว​เทา​กาว​เขา​ครัว​กัน​คะ

สูตร​ขนมปัง​ลาย​เสือ​ดาว

แป ง​ขนม​ปัง 750 กรัม

ยี​สต 2 ชอน​ชา

นม​สด 500 กรัม

เนย​จืด 40 กรัม

https://www.rosalynth.com/home/2021/08/28/%e0%b8%82%e0%b8%99%e0%b8%a1%e0%b8%9b%e0%b8%b1%e0%b8%87%e0%b8%a5%e0%b8%b2%e0%b8%a2%e0%b9%80%e0%b8%aa%e0%b8%b7%e0%b8%ad%e0%b8%94%e0%b8%b2%e0%b8%a7/
https://www.youtube.com/channel/UCilQXg6gja-IoqnHazP0JNg
https://www.rosalynth.com/home/wp-content/uploads/2021/08/rosalynth_com_home_2021_08_25_E0_B8_97_E0_B8_B2_E0B8_87_E0_B9_80_E0_B8_94_E0_B8_B4_E0_B8_A1_E0_B8_88.pdf


เก​ลือ 1 ชอน​ชา

ผง​โก​โก 30 กรัม

นม​สด​ (ละลาย​ผง​โก​โก​) 20 กรัม

ผง​ชา​โคล 4 กรัม

นม​สด​ (ละลาย​ผง​ชา​โคล​) 10 กรัม

วิธี​ทําขนมปัง​ลาย​เสือ​ดาว

เตรียม​อาง​ผสม​ ใส​แป ง​ขนม​ปัง​ และ​ยีสต​เขา​ดวย​กัน​ จาก​นัน้​เติม​เกลือ​และ​นม​สด​ ผสม​ให​เขา​กัน​แลว​นวด
เป็น​กอ​น ​ไม​ติด​มือ
ใส​เนย​ที่​ละลาย​ลง​ ไป​นวด​ตอ​ไป​เป็น​เวลา​อยาง​น อย​ 2​0 นา​ที​ นวด​ไป​จน​สามารถ​ขึง​แป ง​ เป็น​แผน​ฟิลม​ได
แบง​แป ง​โด​วมา​ 640 กรัม​ นําฟิลม​ถนอม​อาหาร​คลุม​แป ง​โด​วไว​ พัก​อยาง​น อย​ 1 ชัว่​โมง​ จน​แป ง​ขยาย​ตัว
เป็น​ 2​ เท​า
มา​ทําใน​สวน​ของ​โด​วโก​โก​ บาง​นะ​คะ​ นํานม​อุนๆ​ มา​ผสม​โก​โก​ คอยๆ​ นวด​เขา​กับ​แป ง​สวน​ที่​เหลือ​ให​เขา​กัน​
เนียน​เป็น​เน้ือ​เดียว​กัน
แบง​แป ง​ 2​50 กรัม​ คลุม​ดวย​ฟิลม​ถนอม​อา​หาร​ พัก​ไว​ 1 ชัว่โมง​คะ​ จน​แป ง​ขยาย​ตัว​เป็น​ 2​ เท​า
โด​วโกโก​ที่​เห​ลือ​ นํามา​ผสม​ ผง​ชา​โคล​ไว​นะ​คะ​ นวด​ให​เขา​กัน​เชน​เดียว​กับ​ แป ง​สวน​แรก​ และ​สวน​ที่​สอง
แร​พ ฟิลม​ถนอม​อาหาร​ไว​ เชน​เดียวกัน​พัก​แป ง​ให​ขึ้น​ฟู​ 2​ เท​า

หลัง​จาก​พัก​แป ง​ครบ​ 1 ชัว่​โมง​ แบง​แป ง​โด​วโกโก​ตาม​เป็น​กอ​น ​ขนาด​ 38 กรัม​ 4 กอ​น ​และ​ 2​5 กรัม​ 10 กอ
น
แบง​แป ง​โด​วชา​โคล​เชน​เดียวกัน​ขนาด​ 2​6 กรัม​ 4 กอ​น ​และ​ 2​3 กรัม​ 10 กอ​น
สําหรับ​แป ง​โด​วธรรมดา​แบง​แป ง​ขนาด​ 55 กรัม​ 4 กอน​และ​ 40 กรัม​ 10 กอ​น
 สําหรับ​โด​วโก​โก​ ป้ัน​เป็น​แทง​ยาว​ๆทําให​หมด​แป ง​ที่​เต​รี​ยม​ไว

นําโด​วชา​โคล​ มา​แผ​เป็น​แผน​วง​รี​  นําโด​วช็อก​โก​ที่​ป้ัน​ไว​ มา​ใส​ตรง​กลาง​ มวน​ให​เรียบ​สนิท​ ทําให​หมด​ทุก​กอ
น
นําโด​วแป ง​ชัน้​นอก​สี​ขาว​ มา​แผ​เป็น​แผน​วง​รี​  นําโด​วชา​โคล​ที่​ป้ัน​ไว​ มา​ใส​ตรง​กลาง​ มวน​ให​เรียบ​สนิท​ ทําให
หมด​ทุก​กอ​น

https://www.rosalynth.com/home/wp-content/uploads/2021/08/rosalynth_com_home_2021_08_25_E0_B8_97_E0_B8_B2_E0B8_87_E0_B9_80_E0_B8_94_E0_B8_B4_E0_B8_A1_E0_B8_88.pdf


ป้ัน​กอน​สี​ขาว​ให​ยาว​เป็น​สอง​เทา​ของ​พิมพ​ ตัด​แบง​ออก​เป็น​สอง​ทอ​น
นําทัง้หมด​จัด​เรียง​ลง​พิมพ​ คละ​กัน​ (สูตร​น้ี​ทําได​ 2​ กอน​)
หอ​ฟิลม​ถนอม​อาหาร​คลอ​มไว​ พัก​ไว​ประ​มา​ณ 1 ชัว่โมง​ให​ แป ง​ฟู​ขึ้น​เป็น​ 2​ เท​า
วอรม​เตา​อบ​ที่​อุณห​ภู​มิ​ 180 องศา​เซลเซียส​ เขา​อบ​ 35 นา​ที​ ให​สุก​ พัก​ให​เย็น​ กอน​สไลตเป็น​แผน​ๆ
ทาน​ให​อรอย​นะ​คะ

ขอ​ขอบคุณ​ขอมูล​และ​ภาพ​ประ​กอบ

Youtube: PhilVie Story

อยาก​รู​สูตร​เด็ด​เคล็ด​ลับ​รส​ริ​นท​รตอน​ใหมๆ​ อยา​ลืม​กด​ไลคแฟน​เพจ​รส​ริ​นท​ร นะ​คะ

https://www.rosalynth.com/home/wp-content/uploads/2021/08/rosalynth_com_home_2021_08_25_E0_B8_97_E0_B8_B2_E0B8_87_E0_B9_80_E0_B8_94_E0_B8_B4_E0_B8_A1_E0_B8_88.pdf
https://www.youtube.com/channel/UCilQXg6gja-IoqnHazP0JNg
https://www.facebook.com/RosalynTH/


รับรอง​วา​ คุณ​จะ​ทําอาหาร​ได​อรอย​จน​คน​ทัง้​บาน​ชม​ไม​ขาดปาก​เลย​คะ
ขอบคุณ​ที่​ติดตาม​เพจ​ รส​ริ​นท​ร Rosalyn นะ​คะ

Facebook: RosalynTH

ดู​สูตร​เด็ด​อื่นๆ​ หน า​หลัก​รส​ริ​นท​ร

https://www.facebook.com/RosalynTH
https://www.rosalynth.com/home/

