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ขนมจีน​ซาว​น้ํา รส​ริ​นท​ร สูตร​น้ี​เป็น​สูตร​โบ​รา​ณ เครื่องเครา​จะ​ครบ​ครัน​ รับ​ประ​ทาร​รวม​กับ​แจงลอน​เน้ือ​เห​นี​ยว ราก
น้ํากะทิ​หอม​สด​ชื่น​ เปรีย้ว​เค็ม​หวาน​กลม​กลอม​ ขนมจีน​ซาวน้ําน้ี​สมัย​กอน​นิยม​รับ​ประทาน​ใน​วัง​ใน​ฤดู​รอน​กัน​นะ​คะ​
ลอง​ทํากัน​ดู​คะ​อรอย​แน​นอน

สูตร​ขนมจีน​ซาว​น้ํา รส​ริ​นท​ร

เสน​ขนม​จีน​                                     1000     กรัม1.
กุงแหง​ปน​                                                1      ถวย2.
กะทิ​สด​                                                      5      ถวย3.
 น้ําตาล​ป๊ีบ​                                               3      ชอน​โตะ4.
เก​ลือ​                                                          1      ชอน​ชา5.
เน้ือ​ปลาก​ราย​                                    500      กรัม6.
ไข​เป็ด​ตม​                                                  5      ฟอง7.
สัปปะ​รด​                                                     5      ถวย8.
ขิง​ซอย​                                                       1      ถวย9.
กระเทียม​ดอง​ซอย​                                 1      ถวย10.
มะนาว​ฝาน​(สําหรับ​บีบ​ปรุง​รส)11.
พริก​น้ําปลา​ (แนม​คู​ขนมจีน​ซาว​น้ํา)12.

https://www.rosalynth.com/home/2021/07/31/%e0%b8%82%e0%b8%99%e0%b8%a1%e0%b8%88%e0%b8%b5%e0%b8%99%e0%b8%8b%e0%b8%b2%e0%b8%a7%e0%b8%99%e0%b9%89%e0%b8%b3/
https://www.rosalynth.com/home/2021/07/31/%e0%b8%82%e0%b8%99%e0%b8%a1%e0%b8%88%e0%b8%b5%e0%b8%99%e0%b8%8b%e0%b8%b2%e0%b8%a7%e0%b8%99%e0%b9%89%e0%b8%b3/


วิธี​ทําขนมจีน​ซาว​น้ํา

นํากะทิ​มา​ตัง้​ไฟ​ออน​ พ​อเริ่ม​รอน​ป้ัน​เน้ือ​ปลาก​ราย​ลง​ไป​เป็น​แจง​ลอน1.
เติม​เก​ลือ​ น้ําตาล​ป๊ีบ​เพื่อ​ปรุง​รส​ พ​อแจงลอน​สุก​ ลอย​ถือ​เป็น​อัน​ใช​ได2.
จัด​จาน​เสิรฟ​ดวย​การ​วาง​เสน​ขนม​จี​น ​จาก​นัน้​วาง​สัปปะ​รด​ ไข​ตม​ ขิง​ซอย​ กระเทียม​ดอง​ซอย​ลง​ไป3.
ราด​น้ํากะทิ​แจง​ลอย​ลง​ไป​ ตาม​กวยกุงแหง​ปน​ วาง​มะนาว​ฝา​น ​ทาน​คู​พริก​น้ําปลา4.
ทาน​ให​อรอย​นะ​คะ5.

อยาก​รู​สูตร​เด็ด​เคล็ด​ลับ​รส​ริ​นท​รตอน​ใหมๆ​ อยา​ลืม​กด​ไลคแฟน​เพจ​รส​ริ​นท​ร นะ​คะ
รับรอง​วา​ คุณ​จะ​ทําอาหาร​ได​อรอย​จน​คน​ทัง้​บาน​ชม​ไม​ขาดปาก​เลย​คะ

ขอบคุณ​ที่​ติดตาม​เพจ​ รส​ริ​นท​ร Rosalyn นะ​คะ

Facebook: RosalynTH

ดู​สูตร​เด็ด​อื่นๆ​ หน า​หลัก​รส​ริ​นท​ร

https://www.facebook.com/RosalynTH/
https://www.facebook.com/RosalynTH
https://www.rosalynth.com/home/

