
กวยเตี๋ยวหลอดทรงเครื่อง รสรินทร เครื่อง
แนนจัดเต็มคํา

กวยเตี๋ยวหลอดทรงเครื่อง รสรินทร เครื่องแนนจัดเต็มคํา

กวยเตี๋ยวหลอดทรงเครื่อง รสรินทร เครื่องแนนจัดเต็มคํา สูตรน้ีเป็นสูตรที่งายๆคะ สวนประกอบมีไมกี่อยางแตรับ
ลองวา ลองลิม้ชิมรสไปแลวหมดจานแนนอนคะ

สูตรกวยเตี๋ยวหลอดทรงเครื่อง รสรินทร (สําหรัย 5 ที่)

เน้ือหมูบด                                              500      กรัม1.
กุงสดสับ                                                       1      ถวย2.
แผนกวยเตี๋ยวหลอด                       1500     กรัม3.
ถัว่งอกดิบ                                              500      กรัม4.
เตาหูเหลืองหัน่เตา                                 2       กอน5.
ไชโป วสับ                                                   1       ถวย6.
เห็ดหอมสับ                                               1       ถวย7.
น้ํามันสําหรับผัด8.
รากผักชี                                                      2     ชอนโตะ9.
กระเทียม                                                    2     ชอนโตะ10.
 พริกไทย                                                    2    ชอนโตะ11.

https://www.rosalynth.com/home/2021/07/27/%e0%b8%81%e0%b9%8b%e0%b8%a7%e0%b8%a2%e0%b9%80%e0%b8%95%e0%b8%b5%e0%b9%8b%e0%b8%a2%e0%b8%a7%e0%b8%ab%e0%b8%a5%e0%b8%ad%e0%b8%94%e0%b8%97%e0%b8%a3%e0%b8%87%e0%b9%80%e0%b8%84%e0%b8%a3%e0%b8%b7%e0%b9%88/
https://www.rosalynth.com/home/2021/07/27/%e0%b8%81%e0%b9%8b%e0%b8%a7%e0%b8%a2%e0%b9%80%e0%b8%95%e0%b8%b5%e0%b9%8b%e0%b8%a2%e0%b8%a7%e0%b8%ab%e0%b8%a5%e0%b8%ad%e0%b8%94%e0%b8%97%e0%b8%a3%e0%b8%87%e0%b9%80%e0%b8%84%e0%b8%a3%e0%b8%b7%e0%b9%88/


เครื่องปรุงรส

น้ําตาลทราย                                      1/3     ถวย1.
 เกลือปน                                                  1     ชอนชา2.
น้ํามันหอย                                               2     ชอนโตะ3.
ซีอิว๊ขาว                                               1/3    ถวย4.
ซีอิว๊ดํา(สูตร 1)                                      1     ชอนโตะ5.

วิธีทํากวยเตี๋ยวหลอดทรงเครื่อง

นํารากผักชี พริกไทย กระเทียม มาโขลกรวมกันใหละเอียด นําไปผัดในน้ํามันเล็กน อยใหหอม1.
ใสหมูสับ กุงสับ เตาหูหัน่เตา เห็ดหอม หัวไชโป ว ถัว่งอก ลงผัดใหสุกตามลําดับ2.
ปรุงรสดวยเครื่องปรุงรสทัง้หมด ผัดใหเขากัน ยกลงพักใหเย็น3.
นําแผนกวยเตี๋ยวหลอดมาตัดเป็นสี่เหลี่ยมจัตุรัสขนาด 5*5 น้ิว4.
นําเครื่องกวยเตี๋ยวหลอกที่พักไว มาหอในแผนกวยเตี๋ยว มวนใหแนน5.
นํากวนเตี๋ยวหลอดไปน่ึง ประมาณ 10 นาทีไดกวยเตี๋ยวหลอดทรงเครื่อง6.
จัดเสิรฟตักมวนกวยเตี๋ยวหลอดใสจาน ตัดชิน้พอดีคํา โรยดวยไสกวยเตี๋ยวหลอดเล็กน อย โรยผักชี เสิรฟคู7.
กับน้ําจิม้

สูตรน้ําจิม้กวยเตี๋ยวหลอด

พริกขี้หนู                                             10      เม็ด1.
ซอสพริก                                               1       ถวย2.
ซีอิว๊ขาว                                             1/4     ถวย3.
เกลือ                                                       1       ชอนชา4.
น้ําตาลทราย                                        1       ถวย5.
กระเทียม                                               2        หัว6.
น้ําสมสายชู                                       1/2      ถวย7.

วิธีทําน้ําจิม้กวยเตี๋ยวหลอดทรงเครื่อง

นําสวนผสมทัง้หมดมาผสมรวมกัน ตัง้หมอไฟกลางคนซอสใหเขากัน พอเดือดยกลง พักใหเย็นพรอมเสิรฟ



อยากรูสูตรเด็ดเคล็ดลับรสรินทรตอนใหมๆ อยาลืมกดไลคแฟนเพจรสรินทร นะคะ
รับรองวา คุณจะทําอาหารไดอรอยจนคนทัง้บานชมไมขาดปากเลยคะ

ขอบคุณที่ติดตามเพจ รสรินทร Rosalyn นะคะ

Facebook: RosalynTH

ดูสูตรเด็ดอื่นๆ หน าหลักรสรินทร

https://www.facebook.com/RosalynTH/
https://www.facebook.com/RosalynTH
https://www.rosalynth.com/home/

