
กวยจับ๊​น้ําขน​ รส​ริ​นท​ร เครื่อง​แนน​ซุป​เขม​เต็ม
ปาก​เต็ม​คํา

กวยจับ๊​น้ําขน​ รส​ริ​นท​ร เครื่อง​แนน​ซุป​เขม​เต็ม​ปาก​เต็ม​คํา

กวยจับ๊​น้ําขน​ รส​ริ​นท​ร เครื่อง​แนน​ซุป​เขม​เต็ม​ปาก​เต็ม​คํา สูตร​น้ี​เนน​ความ​หอม​หวาน​ของ​น้ําซุป​แบบ​ฉบับ​ดัง้​เดิม​ ที่
เพิ่ม​เติม​คือ​อัด​แนน​ดวย​เครื่อง​กวยจับ๊​เนนๆ​ ทัง้​เลือด​ เครื่อง​ใน​ ไข​ และ​หมู​กร​อบ​ ซด​เขาไป​รอนๆ​ ไมมี​คําบรรยาย
เป็น​ภาษา​ไทย​เลย​คะ​ ลอง​ทํากัน​ดู​เลย​นะ​คะ

สูตร​กวยจับ๊​น้ําขน​ รส​ริ​นท​ร (สูตร​สําหรับ​ 30 ที่​)

น้ําสะ​อาด​                                        40     ถวย1.
เสน​กวยจับ๊​                                        2      กิโล​กรัม2.
เน้ือ​หมู​ติด​มัน​                                    1     กิโล​กรัม3.
 ตับ​หมู​                                             500    กรัม4.
เตาหู​ขาว​(หรือ​เตาหู​พวง​)        200     กรัม5.
ไส​ใหญ​                                            500    กรัม6.
หมู​กร​อบ​                                         500     กรัม7.
กระดูก​หมู​                                          1     กิโล​กรัม8.
น้ําตาล​กรวด​                                     1     กอ​น9.
ซีอิว๊​ขาว​                                             1     ถวย10.

https://www.rosalynth.com/home/2021/07/27/%e0%b8%81%e0%b9%8b%e0%b8%a7%e0%b8%a2%e0%b8%88%e0%b8%b1%e0%b9%8a%e0%b8%9a%e0%b8%99%e0%b9%89%e0%b8%b3%e0%b8%82%e0%b9%89%e0%b8%99/
https://www.rosalynth.com/home/2021/07/27/%e0%b8%81%e0%b9%8b%e0%b8%a7%e0%b8%a2%e0%b8%88%e0%b8%b1%e0%b9%8a%e0%b8%9a%e0%b8%99%e0%b9%89%e0%b8%b3%e0%b8%82%e0%b9%89%e0%b8%99/


ซีอิว๊​ดํา                                                2     ชอน​โตะ11.
โป ​ยกัก๊​                                               5      ดอก12.
อบ​เชย​                                                3      ทอ​น13.
ราก​ผัก​ชี​                                             2      ชอน​โตะ14.
กระ​เทียม​                                           2      ชอน​โตะ15.
พริก​ไทย​                                            2      ชอน​โตะ16.
ซอส​ฝา​เขียว​                                    2      ชอน​โตะ17.

วิธี​ทํากวยจับ๊​น้ําขน

ตัง้​น้ําให​เดือด​ ใส​กระดูก​หมู​ลง​ไป​ตม​ ตาม​ดวย​เครื่อง​ปรุง​น้ําซุป​ทัง้หมด​เคี่ยว​ให​น้ําซุป​มี​กลิ่น​ กล​มก​ลอ​ม1.
นําเน้ือ​หมู​ลง​ไป​ตม​ ตอ​ดวย​ เครื่อง​ใน​ตางๆ​ที่​ลาง​ทําความ​สะอาด​ดี​แลว​ เตาหู​ นํามา​หัน่​เป็น​แผน​บาง​เต​รี​ยม​ไว2.
นําเสน​กวยจับ๊​ที่​ผาน​การ​ฉีก​แยก​แผ​น ​และ​ผึ่ง​ลม​ให​แห​ง3.
แยก​หมอ​ตัง้​น้ําเดือด​ เอา​เสน​กวยจับ๊​ลง​ไป​ตม​ที​ละ​น อย​ คน​ให​เขา​กัน​ พ​อเสน​กวยจับ๊​มวน​ตัว​ดี​ ใส​แป ง​ขาว​เจา4.
เล็ก​น อย
จัด​เสิรฟ​โดย​ ตัก​เสน​กวยจับ๊​ใส​จา​น ​ตาม​ดวย​น้ําซุป​กวยจับ​หอม​หวา​น ​และ​เครื่อง​สาร​พัด​ หมู​ชิน้​ หมู​กร​อบ​5.
เลือด​ เครื่อง​ใน​ เตาหู​ โรย​หน า​ดวย​ผักชี​ตน​หอม​หัน่​ ตาม​ดวย​พริก​ไทย
ทาน​ให​อรอย​นะ​คะ6.

อยาก​รู​สูตร​เด็ด​เคล็ด​ลับ​รส​ริ​นท​รตอน​ใหมๆ​ อยา​ลืม​กด​ไลคแฟน​เพจ​รส​ริ​นท​ร นะ​คะ
รับรอง​วา​ คุณ​จะ​ทําอาหาร​ได​อรอย​จน​คน​ทัง้​บาน​ชม​ไม​ขาดปาก​เลย​คะ

ขอบคุณ​ที่​ติดตาม​เพจ​ รส​ริ​นท​ร Rosalyn นะ​คะ

Facebook: RosalynTH

https://www.facebook.com/RosalynTH/
https://www.facebook.com/RosalynTH


ดู​สูตร​เด็ด​อื่นๆ​ หน า​หลัก​รส​ริ​นท​ร

https://www.rosalynth.com/home/

