
กวยจับ๊น้ําขน รสรินทร เครื่องแนนซุปเขมเต็ม
ปากเต็มคํา

กวยจับ๊น้ําขน รสรินทร เครื่องแนนซุปเขมเต็มปากเต็มคํา

กวยจับ๊น้ําขน รสรินทร เครื่องแนนซุปเขมเต็มปากเต็มคํา สูตรน้ีเนนความหอมหวานของน้ําซุปแบบฉบับดัง้เดิม ที่
เพิ่มเติมคืออัดแนนดวยเครื่องกวยจับ๊เนนๆ ทัง้เลือด เครื่องใน ไข และหมูกรอบ ซดเขาไปรอนๆ ไมมีคําบรรยาย
เป็นภาษาไทยเลยคะ ลองทํากันดูเลยนะคะ

สูตรกวยจับ๊น้ําขน รสรินทร (สูตรสําหรับ 30 ที่)

น้ําสะอาด                                        40     ถวย1.
เสนกวยจับ๊                                        2      กิโลกรัม2.
เน้ือหมูติดมัน                                    1     กิโลกรัม3.
 ตับหมู                                             500    กรัม4.
เตาหูขาว(หรือเตาหูพวง)        200     กรัม5.
ไสใหญ                                            500    กรัม6.
หมูกรอบ                                         500     กรัม7.
กระดูกหมู                                          1     กิโลกรัม8.
น้ําตาลกรวด                                     1     กอน9.
ซีอิว๊ขาว                                             1     ถวย10.

https://www.rosalynth.com/home/2021/07/27/%e0%b8%81%e0%b9%8b%e0%b8%a7%e0%b8%a2%e0%b8%88%e0%b8%b1%e0%b9%8a%e0%b8%9a%e0%b8%99%e0%b9%89%e0%b8%b3%e0%b8%82%e0%b9%89%e0%b8%99/
https://www.rosalynth.com/home/2021/07/27/%e0%b8%81%e0%b9%8b%e0%b8%a7%e0%b8%a2%e0%b8%88%e0%b8%b1%e0%b9%8a%e0%b8%9a%e0%b8%99%e0%b9%89%e0%b8%b3%e0%b8%82%e0%b9%89%e0%b8%99/


ซีอิว๊ดํา                                                2     ชอนโตะ11.
โป ยกัก๊                                               5      ดอก12.
อบเชย                                                3      ทอน13.
รากผักชี                                             2      ชอนโตะ14.
กระเทียม                                           2      ชอนโตะ15.
พริกไทย                                            2      ชอนโตะ16.
ซอสฝาเขียว                                    2      ชอนโตะ17.

วิธีทํากวยจับ๊น้ําขน

ตัง้น้ําใหเดือด ใสกระดูกหมูลงไปตม ตามดวยเครื่องปรุงน้ําซุปทัง้หมดเคี่ยวใหน้ําซุปมีกลิ่น กลมกลอม1.
นําเน้ือหมูลงไปตม ตอดวย เครื่องในตางๆที่ลางทําความสะอาดดีแลว เตาหู นํามาหัน่เป็นแผนบางเตรียมไว2.
นําเสนกวยจับ๊ที่ผานการฉีกแยกแผน และผึ่งลมใหแหง3.
แยกหมอตัง้น้ําเดือด เอาเสนกวยจับ๊ลงไปตมทีละน อย คนใหเขากัน พอเสนกวยจับ๊มวนตัวดี ใสแป งขาวเจา4.
เล็กน อย
จัดเสิรฟโดย ตักเสนกวยจับ๊ใสจาน ตามดวยน้ําซุปกวยจับหอมหวาน และเครื่องสารพัด หมูชิน้ หมูกรอบ5.
เลือด เครื่องใน เตาหู โรยหน าดวยผักชีตนหอมหัน่ ตามดวยพริกไทย
ทานใหอรอยนะคะ6.

อยากรูสูตรเด็ดเคล็ดลับรสรินทรตอนใหมๆ อยาลืมกดไลคแฟนเพจรสรินทร นะคะ
รับรองวา คุณจะทําอาหารไดอรอยจนคนทัง้บานชมไมขาดปากเลยคะ

ขอบคุณที่ติดตามเพจ รสรินทร Rosalyn นะคะ

Facebook: RosalynTH

https://www.facebook.com/RosalynTH/
https://www.facebook.com/RosalynTH


ดูสูตรเด็ดอื่นๆ หน าหลักรสรินทร

https://www.rosalynth.com/home/

